
Natürlich  
Bio. persönlich 

kompetent 
nah

 

Bio-Orangen 
 
Sorte Navel, 
Spanien oder Italien, 
HKL II 
 
  
1 kg

 

Bio-Brokkoli 
 
Spanien oder Italien 
 
 
1 kg

1.49

2.49

Söbbeke 

Bio-Adventskäse 
 
deutscher Schnittkäse, mit 
mikrobiellem Lab hergestellt, 
rindengereift,  
mind. 50% Fett i.Tr.,  
kräftig-würzig 
 
100 g

1.99

Söbbeke 

Bio-Winterjoghurt 
 
4 Sorten: Mandel-Vanille,  
Pflaume-Walnuss, Dattel-Orange 
oder Feige-Haselnuss – 
ohne Aromazusatz,  
3,8% Fett 
 
je 500 g 
+ Pfand

1.49
1 kg = 2.98

Bio im 
Advent
Für genussvolle, 

ruhige Stunden
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Weingut Pizzolato 

Moscato  
Frizzante* 
 
lieblich, leichtfüßige  

Aromatik der Moscato- 

Traube mit frischen  

Citrusaromen,  

als Aperitif oder zum  

Dessert, ob als  

einzelne Flasche oder  

zum attraktiven  

Kistenpreis! 

 
 
 
 
0,75 l

6.49
1 l = 8.65

NEU

Angebote gültig vom 05.12.2012 bis 15.12.2012

7.99

1.79

Angebote



Rapunzel 

Bio-Mandeln 
 
mineralstoff- und vitaminreiche 
Energiespender, zum Backen, 
Knabbern und für  
Desserts, ideal für  
Sport, Schule  
und Büro 
 
200 g

2.99
100 g = 1.50

Rezept-Tipp

Zutaten:
•	�1 Orange
•	�500 g Dinkelm

ehl

•	�30 g frische H
efe

•	�100 g Butter

•	�350 ml Milch

•	�5 EL Agavendic
ksaft

•	�1/2 TL Lebkuc
hengewürz

•	�1 Prise Salz
•	�50 g getrockn

ete  

Apriko�sen
•	�50 g getrockn

ete Feigen

•	�50 g getrockn
ete Datteln 

(ohne Kern)
•	�5 EL Mandellikör  

(z.B. Amaretto)

•	�50 g getrockn
ete  

Cranberries
•	�6 TL weißes Mandelmus

•	�100 g gehackt
e Mandeln

Fruchtsterne
mit Mandeln gefüllte

Weitere Rezeptideen finden Sie auf www.biomarkt.de
vegetarisch

dennree 

Bio-Cranberries 
 
gesüßt und  
getrocknet 
 
100 g

2.79

Zubereitung: 

Die Schale der Orange fein abreiben. Hefe grob zerbröckeln. Butter schmelzen. 250 ml 
Milch erwärmen. Mehl, Hefe, Milch, Agavendicksaft, Orangenschale, Lebkuchen- 
gewürz, Salz und Butter zu einem glatten Teig verarbeiten. Zugedeckt 1 Stunde an einem 
warmen Ort gehen lassen. 

Inzwischen Aprikosen, Feigen und Datteln fein würfeln. Cranberries fein hacken. Mit 
dem Mandellikör vermischen und 10 Minuten ziehen lassen. 

Dann den Hefeteig nochmals durchkneten und auf einer bemehlten Arbeitsfläche aus-
rollen. Mit einem Sternaustecher (etwa 8 cm Durchmesser) 24 Sterne ausstechen. Die 
Teigsterne auf ein gefettetes Backblech legen, mit restlicher Milch bestreichen. Auf die 
Hälfte der Sterne je 1/2 TL Mandelmus geben und mit einem zweiten Stern bedecken. 
Auf die oberen Sterne die Trockenfrüchte verteilen. Die gehackten Mandeln darüber-
streuen und etwas andrücken.

Im heißen Ofen bei 180 Grad 12 - 15 Minuten (Umluft 160 Grad, Gas Stufe 2) backen 
und abkühlen lassen. 

Zubereitungszeit: ca. 1 Stunde 20 Minuten (ohne Backzeit)

 

Bio-Datteln  
 
Sorte Medjoul, 
Israel 
 
100 g

1.49

Rezept-Tipp

2.99
3.49



dennree 

Bio-Walnusskerne 
 
knackig- 
aromatisch  
 
 
150 g

dennree 

Bio-Paranusskerne 
 
kräftig-aromatisch 
 
 
 
200 g

2.99
100 g = 1.993.29

100 g = 1.65

dennree 

Bio-Fruchtsaft 
 
3 Sorten: Apfel-Mango-,  
Trauben- oder Multi- 
saft – Direktsaft,  
ohne Zuckerzusatz 
 
 
je 1 l

NATÜRLICHER ADVENT

Gildo Rachelli 

Bio-Dessert 
 
2 Sorten: Tiramisu (8% Fett) oder 
Tartufo (8,5% Fett) –  
mit Alkohol 
 
 
je 90 g

1.29
100 g = 1.43

Zotter 

Bio-Schokolade 
 
4 Sorten, handgeschöpft:  
„Weihnachtsschokolade“-Leb- 
kuchen, „Himmlische Genüsse“-
Buttercaramel, „Weihnachtsbote“- 
Gewürzmarzipan auf  
Zimtnote oder  
„Vom Christkindl“-  
Schokobiene 
 
je 70 g

Truffettes de France 

Bio-Trüffel 
 
2 Sorten: Schoko oder  
Schoko-Karamell  
(Toffee) 
 
je 250 g

2.79
100 g = 3.99

3.99
100 g = 1.60

dennree  

Bio-Kokosmilch 
 
für die feine asiatische Küche  
und zur Zubereitung  
exotischer Cocktails,  
ohne Zusatzstoffe  
hergestellt 
 
400 ml 

Voelkel 

Bio-Punsch 
 
2 Sorten, alkoholfrei: 
Holunder Glühpunsch oder  
Granatapfelpunsch 
 
 
je 0,7 l 
+ Pfand

2.29
1 l = 3.27

1.89

1.79
1 l = 4.48

 

Bio-Granatapfel 
 
Türkei  
 
 
 
Stück

1.49

1.493.19

1.99

1.99

4.79

2.99

3.49

3.99



dennree 

Bio-Langkornreis 
 
2 Sorten: Weiß oder 
Vollkorn  
 
 
je 1 kg

2.29

Spielberger 

Bio-Dinkel- 
Nudeln 
 
verschiedene Sorten 
Bandnudeln oder  
Spiralen 
 
je 500 g

1.99
1 kg = 3.98

 

Bio- 
Süßkartoffeln 
 
Spanien oder  
Italien 
 
1 kg

dennree 

Bio-Gemüse 
 
3 Sorten, tiefgefroren:  
Apfel-Rotkohl,  
Rahm-Spinat oder  
Butter-Gemüse 
 
300 g/400 g

 

Bio-Zucchini 
 
Spanien oder  
Italien 
 
1 kg

Landur 

Fischfilets 
 
2 Sorten:  
Wildlachs oder  
Victoriasee Barsch –  
pfannenfertig,  
praktisch grätenfrei 
 
 
je 250 g2.99 1.39

1 kg = 3.48/ 
4.63

3.49 3.99
Wildlachs 

100 g = 1.60

3.49
Victoriasee Barsch 

100 g = 1.40

Bio Planète 

Bio-Öl 
 
2 Sorten: Avocadoöl  

nativ (mild) oder  

Arganöl geröstet  

(herb-nussig) 

 
100 ml/250 ml

7.99
100 ml = 3.20/ 

7.99

Öl bis 250°C 
 

erhitzbar

Nativ, kalt gepresst und hitzebeständig 

– das Bio-Avocadoöl aus fairem Handel 

von Bio Planète ist ideal zum Backen 

und Braten. Denn mit seinem einzig-

artig hohen Rauchpunkt von 250°C 

eignet es sich sehr gut zum Anbraten 

von Fleisch und Gemüse und 

zur Zubereitung von Wok-Ge-

richten. Es unterstreicht den 

Eigengeschmack der Zutaten. 

Vinaigretten und Dips werden 

durch das eigene milde  

Aroma nach frischen  

Avocados verfeinert. 

2.59

ab 8.49

2.49

1.49
4.99

3.99



dennree 

Bio-Tofu 
 
2 Sorten: Natur  
oder Geräuchert  
 
250 g/300 g

1.59
geräuchert  

100 g = 0.64

KOCHEN MIT BIO

Königshofer 

Bio-Kalbschnitzel 
 
frisch, 2 Stück,  
ca. 320 g 
 
 
100 g

Königshofer 

Bio-Würstchen 
 
2 Sorten: nach Frankfurter Art 
oder Bockwürstchen 
(Abtropfgewicht 
260 g) 
 
550 g/580 g

3.69
3.49

1 kg = 13.42

dennree 

Bio-Schmand 
 
cremig-frisch, 24% Fett, ideal zum 
Backen sowie zum Verfeinern  
von Suppen, Saucen  
und Desserts 
 
 
200 g

0.69
100 g = 0.35

Bio Mare 

Bio- 
Garnelen 
 
im Steinofen über  
Buchenholz ge- 
räuchert, mit  
Kräutern, Knoblauch  
und Meersalz  
verfeinert 
 
90 g

Taifun 

Bio-Tofu- 
Würstchen 
 
2 Sorten: Rostbräterle (mit feiner 
Majoran-Note, sehr gut zum  
Anbraten und Grillen geeignet) 
oder Mini-Wiener  
(milde Tofu- 
würstchen) 
 
je 160 g

2.99
100 g = 3.32

1.79
100 g = 1.12

Berchtesgadener Land 

Bio-Schlagrahm 
 
ohne Zusätze schonend  
hergestellt, besonders  
schlagfähig, nicht 
homogenisiert,  
32% Fett 
 
200 g

Berchtesgadener Land 

Bio-Alpenbutter 
 
aus frischem Rahm, 
mild gesäuert 
 
 
250 g

0.99
100 g = 0.50

1.99
100 g = 0.80

Schweizer 

Bio-Gewürzgurken 
 
geschmacklich abgerundet  
mit Agavendicksaft  
(Abtropfgewicht  
360 g) 
 
720 ml-Glas

2.59
1 kg = 7.19

1.29
natur  

1 kg = 4.30

NEU

Passende  
Rezeptideen  

finden Sie auf  
www.biomarkt.de

3.792.09

3.99

0.79

1.79

1.49

1.19

3.19

2.29

3.99



Weißenhorn 

Bio-Frische-Creme 
 
verschiedene Sorten,  
70% Fett i.Tr. 
 
 
je 150 g

Baktat BIO 

Bio-Weinblätter 
 
gefüllt mit Reis 
 
 
400 g

3.29
1 kg = 8.23

Neumarkter Lammsbräu 

Bio-Bier 
 
3 Sorten: Edelpils, Dinkel oder 
Alkoholfrei – natürlich,  
reiner Biergenuss 
 
je 0,33 l 
+ Pfand

0.79
1 l = 2.39

Huober 

Bio-Knabber- 
gebäck 
 
2 Sorten: schwäbische  
Knusper-Brezel oder  
Brezel für Kinder  
(ohne Aufstreusalz) 
 
125 g/175 g

1.19
100 g = 0.68/ 

0.95

Gustoni 

Italienische  
Bio-Cracker 
 
2 Sorten: Sesam (mit Rosmarin,  
mild-würzig) oder Tomate 
(mit Oregano, 
 würzig-aromatisch) 
 
 
je 250 g

1.39
100 g = 0.56

1.49
100 g = 0.99

Mani - Bläuel 

Bio-Oliven  
„al Naturale“ 
 
3 Sorten: Grün,  

Schwarze-Oliven  

(Kalamata) oder  

Oliven-Mix –  
ohne Lake,  
nicht pasteurisiert 

 
 
 
170 g/205 g

2.99
100 g = 1.46/ 

1.76

2.49
grüne Oliven  
100 g = 1.21

ab 1.39

3.99

1.59

1.89

3.49

2.99

0.89



ÖMA 

Bio-Brie  
mit Walnüssen 
 
österreichischer Weichkäse, 
mit mikrobiellem Lab hergestellt, 
schimmelgereift,  
mind. 50% Fett i.Tr.,  
handgekäst  
 
 
100 g

1.69

BIO IST VIELFALT

 

Chianti  
DOCG* 
 
italienischer Rotwein,  
trocken, harmonisch,  
fruchtig, leichte  
Tannine mit samtigem  
Abgang, passt zu  
Gemüse, Fleisch  
und Käse 
 
 
0,75 l

5.99
1 l = 7.99

Chiemgauer Naturfleisch 

Bio-Christbaum- 
Salami 
 
geschnitten, vom Rind,  
über Buchenholz  
geräuchert 
 
 
70 g

3.49
100 g = 4.99

bio-verde 

Italienische 
Bio-Salami 
 
2 Sorten, geschnitten:  
Toscanella (grob, 
kräftig) oder  
Lombarda (fein,  
mild-würzig) 
 
je 80 g

Chiemgauer Naturfleisch 

Bio-Weihnachts- 
schinken 
 
geschnitten, vom Schwein,  
mit Kräutern der Provence, 
Pfeffer, Wacholder, Nelken, 
Knoblauch und Zimt, 
über Buchenholz  
geräuchert 
 
80 g

2.99
100 g = 3.74 3.99

100 g = 4.99

Chiemgauer 
Naturfleisch 

Bio- 
Weihnachtssalami 
 
vom Rind, mit Kirschbranntwein, 
Pfeffer und Knoblauch,  
über Buchenholz  
geräuchert 
 
 
150 g

4.49
100 g = 2.99

Französische Käsespezialitäten 

Comté AOC Reserve 
 
französischer Bio-Hartkäse, 
aus Rohmilch, mit tierischem Lab 
hergestellt, rindengereift,  
mind. 45% Fett i.Tr.,  
mind. 16 Monate gereift,  
aromatisch-nussig  
mit fruchtiger Note 
 
 
100 g

Englische Käsespezialitäten 

Wensleydale  
Ingwer 
 
Bio-Schnittkäse, mit  
mikrobiellem Lab hergestellt,  
mind. 48% Fett i.Tr., 
fruchtig, mit leicht  
süß-scharfem  
Ingwer 
 
100 g

2.49

3.89
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Maronenaufstrich 

200 g Maronen im Ofen oder in einer 

trockenen Gusseisenpfanne hellbraun 

rösten und abkühlen lassen. 

Die Maronen mit 200 g Frischkäse 

natur (kann Kuh- oder Ziegenfrischkäse 

sein), 2 EL Petersilie (gehackt) und 2 EL 

Basilikum (gehackt) mit dem Stabmixer 

zu einer glatten Paste verarbeiten. Mit 

2 EL Olivenöl, der abgeriebenen Schale 

einer Zitrone, Salz, Pfeffer und einem 

Spritzer Zitronensaft abrunden. 

Schmeckt hervorragend auf  

frischem Ciabatta.

Unser Tipp

 

Bio-Maronen 
 
gekocht, gegart, 
Frankreich 
 
200 g-Packung

3.49
100 g = 1.75

 

Domaine des 
Lanes Corbières  
AOC Château  
La Baronne* 
 
französicher Rotwein,  
trocken, Aromen reifer  
Trauben, schmeichelhaftes  
Mundgefühl, belebende  
Substanz, passt ausge- 
zeichnet zu kräftigem  
Fleisch, Ziegenkäse  
und Aufläufen 
 
 
0,75 l

7.49
1 l = 9.99

7.49

3.69

8.794.79



NATÜRLICH FÜR MICH

sensena Naturkosmetik 

Aromabadekissen 
 
4 Sorten: „Reif für die Insel“, 
„Zauber der Rose“, „Augenblicke 
im Paradies“ oder  
„Ganz locker“  
 
 
je 60 g

Weleda 

Granatapfel  
straffende  
Tagespflege 
 
mindert die Zeichen  
der Hautalterung,  
antioxidativer  
Zellschutz 
 
30 ml

Allos 

Bio-Honigspezialität 
 
4 Sorten: Akazien- (blumig-mild),  
Sommerblüten- (exotisch-blumig),  
Bergheide- (würzig) oder  
Hochland-Blütenhonig  
(blumig-delikat) 
 
 
je 500 g

7.99
1 kg = 15.98

Weleda 

Sanddorn- 
Handcreme 
 
aufbauende Intensivpflege,  
zieht besonders schnell und 
vollständig in die Haut ein 
und verwöhnt die Sinne  
durch ihren fruchtig  
frischen Citrusduft 
 
 
50 ml

6.45

Higher Living 

Bio-Tee 
 
verschiedene  
Sorten 
 
 15 Btl./20 Btl. 
je Packung

1.99

2.29
100 g = 3.82

18.95

+ 10 ml  
Pflegeöl  
gratis!

+ 7 ml  
Nachtpflege 
gratis!
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2.59

ab 8.99
2.49

Liebe Kundin, lieber Kunde,

auf unserer Homepage unter: www.biomarkt.de finden Sie pünktlich 
zum Aktionsstart die aktuellen Angebote als Download. Hier können 
Sie auch unseren Newsletter abonnieren, der Sie immer über die neu-
sten Angebote, Rezepte und Themen informiert.

Ihr BioMarkt-Team


